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Массажер вакуумный Eller 80L (Италия) 
 
Предназначен для массирования мяса, птицы, рыбы, просаливания и подвяливания 
различных мясных деликатесов перед приготовлением. Массажер можно 
использовать для сухого и влажного посола, выдержки и маринования, смешивания 
салатов, смягчения свежего мяса перед термической обработкой. 
 
Технические характеристики: 
Объем чаши – 80 л  
 
Цена: 
300 000 ₽ наличный расчет 
375 000 ₽ безналичный расчет 
 
Тестирование: 
Осмотр оборудования можно провести на 
нашем складе. Возможно тестирование 
оборудование на вашем продукте по 
предварительной договоренности. 
Требуется согласование даты и времени. 


